Aspectos estratégicos relacionados con

consumo y produccion sostenibles en los
sistemas alimentarios
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Acerca de COPAL

Alimentos de
Régimen o
Dietéticos.

Concentrados,
Aislados y Derivados
Proteicos.

Alimentos
Lacteos.
Alimentos

Carnicos y Afines.

Alimentos Grasos y
Aceites Alimenticios.
Alimentos
Vegetales.

Alimentos
Azucarados.
Aditivos Alimentarios.
Productos
Estimulantes o
Fruitivos.

3

Bebidas
Fermentadas,
Alcohdlicas, Agua
y Bebidas
Analcohdlicas

Alimentos
Farinaceos.
Cereales, Harinas
y Derivados.

COPAL es una entidad gremial empresaria
que nuclea a 37 camaras sectoriales de la
Industria de Alimentos y Bebidas en todo
el pais.

Industria federal y arraigada a los
territorios promoviendo el
desarrollo local, econémico y social
de las comunidades
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=1z Analisis del Proceso
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OBJETIVOS
DE DESARROLLO
SOSTENIBLE

- - Reciclaje /
Proceso Distribucion / Valorizacién/

Productivo Comercializacion DiSI:_osilcién
Ina

Pérdidas i Desperdicios
Eficiencia en el Uso de los Recursos Circularidad de los materiales
Eliminacion / Reduccion de Perdidas Adquisicion y Almacenamiento de productos

Buenas Practicas en toda la cadena productiva ’ Formas de consumos
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1/3 se Desperdicia

1.300millones de Tnhalaiio

121 Millones
en Argentina, 1a produccion de

de Tn al aiio
En América Latina Alimentos alcanza las
s 128 miliones de Tn

De las auales se pierden y desperdidan

16 millones de Tn

Si el desperdicio

de alimentos fuera

un pais, seria el tercer

emisor de gases de
== efectoinvernadero.
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* 30% produccion primaria
FRUTAS ® 22% poscosecha y almacenamiento
® 25% procesamiento y envasado

® 47% produccidn primaria
® 19% poscosecha y almacenamiento

HORTALIZAS

® 43% produccion primaria
* 37% poscosecha y almacenamiento

PAPA

* Informe de Avance del Programa Nadional de Reduacion de Pérdida'y Desperdidio de Alimentios 2016-2017—Miinisterio de Agroindustria de la Naddn Argentina.
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Produccion

Manejo
y almacena-
miento

y
embalaje

Tratamiento

Distribucion
y mercado

Ejemplos de Pérdida de comida

* Fruta = Alimento * Leche * Producto * Producto
magullada comestible derramada comestible comestible
durante la comido por durante el eliminado eliminado
recoleccion plagas, ratas u procesamiento debido a la debido a la
o trilla otros animales  , p o410 calidad calidad y

= Cultivos = Producto comestible * Productos estandares de
restantes comestible clasificado comestibles seguridad
dejados en degradado como no caducados = Pérdida de
los campos por hongos o adecuado para antes de ser alimentos

« Cultivos enfermedades procesar adquiridos durante la
dasificados = Deterioro de = Pescado = Productos preparacién
postcosecha los alimentos derramado comestibles de comida y/o
que no debido a un o dahado derramados o consumo.
satisfacen pobre almace- durante el danados.
estandares de namiento. envasado/
calidad. ahumado.

Causas directas

* Cosecha * Falta o insu- * Faltao * Sistemas de * Incumplimiento
prematura ficiencia de insuficiendcia de mercado con estandares

. : ; infraestructu- instalaciones inadecuados e de estética y de
:«::ga&nento ras para trans- de ineficientes seguridad
insuficientes portey manejo  procesamiento . condiciones * Abundancia de
(por ejemplo, = Falta o insu- * Faltao antihigiénicas comida y bajos
grano dejado ficiencia de insuficiencia o malas de los precios.
en el campo). almacena- de equipo de mercados.

miento e ins- tratamiento y
talaciones de técnicas.
enfriamiento.

FAOQ. 2018. Género y pérdida de alimentos en cadenas de valor alimentarias sostenibles — Guia de orientacién. Roma
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